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echte  
schweizer pasta

Bei uns steht nicht nur Schweiz drauf,  
es steckt auch viel Schweiz drin!

Wenn immer möglich arbeiten wir mit Schweizer Rohwaren.  
Wir unterstützen unsere Schweizer Landwirtschaft,  

sparen an Transportweg ein und können unsere Pasta mit  
Schweizer Hartweizen und UrDinkel herstellen.  

1999 waren wir mit Schweizer UrDinkel Pasta noch  
Pioniere, heute erlebt das Urgetreide einen regelrechten  

Boom. Inzwischen ist mehr als die Hälfte aller  
Kernser Pasta aus UrDinkel.

kleines team  
grosse leidenschaft
Unser kleines Team von 40 Mitarbeitern arbeitet täglich mit  

viel Herzblut daran, aus Kerns die beste Pasta für  
die gesamte Schweiz zu produzieren. Im Herzen sind wir  

seit 80 Jahren ein Start-Up! Der Gedanke der uns  
antreibt: Warum importieren, was es auch in bester  

Schweizer Qualität gibt?

richtig gutes  
braucht viel zeit

Wo grosse Pastahersteller 10’000 kg in der Stunde produzieren, 
schaffen unsere Anlagen gerade mal 500 kg. Denn unsere  
Pasta läuft nicht in 2 Stunden durch einen Turbotrockner,  

sondern wird bis zu 16 Stunden sanft und schonend getrocknet. 
Und diesen Unterschied schmeckt man.

Schweizer
zutaten
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UrDinkel Lasagne,  
155x95 mm
12 x 250 g 
Artikel-Nr. 40787

UrDinkel Pilatus-Spätzli
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 36287

UrDinkel Älpler-Magronen
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 36027

UrDinkel 4-Waldstättersee 
Müschäli
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 32687

UrDinkel Spaghetti. 1.6 mm
20 x 500 g 
Artikel-Nr. 30127

UrDinkel Tagliatelle. 6 mm
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 40539

UrDinkel Hörnli
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 30997

URDinkel Pasta
UrDinkel ist die ursprüngliche und ungekreuzte Art von Dinkel. Dank diesem wertvollen Getreide ist unsere Pasta 

eine Proteinquelle und zeichnet sich durch einen hohen Gehalt an Ballaststoffen aus.  
Das Getreide stammt zu 100% aus der Schweiz und wir verwenden ausschliesslich Schweizer Freilandeier.
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URDinkel Pasta vegan
UrDinkel ist die ursprüngliche und ungekreuzte Art von Dinkel.  

Dank diesem wertvollen Getreide ist unsere Pasta eine Proteinquelle und zeichnet sich durch einen  
hohen Gehalt an Ballaststoffen aus. Das Getreide stammt zu 100 % aus der Schweiz.

UrDinkel Spiralen
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 13187

UrDinkel Maccheroni
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 11327

UrDinkel Amori
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 13087

Demeter UrDinkel  
Spiralen
12 x 400 g 
Artikel-Nr. 16116

UrDinkel Penne
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 11897

Demeter UrDinkel  
Penne rigate
12 x 400 g 
Artikel-Nr. 11816

UrDinkel Titlis-Hüetli
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 16187

Neuneu

neu
30%
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Original UrSchweizer
Die Kernser UrSchweizer Linie hat Tradition. Seit Jahrzehnten pflegen wir die UrSchweizer Küche mit Stanser-Hörnli,  

Jäger-Hörnli und Titlis-Hüetli. Auch für diese Produkte verwenden wir ausschliesslich Schweizer Freilandeier.  
Entdecken Sie das Original aus Obwalden: Unsere Älpler-Magronen wurden bereits 1965 zum 150 Jahre Engelberg Jubiläum  

zum ersten Mal produziert – so wie es sie bis heute in unserem Sortiment gibt.

Stanser-Hörnli
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 30923

Titlis-Hüetli
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 36123

Berg- Blüemli
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 35923

Spaghetti, 1.8 mm
20 x 500 g 
Artikel-Nr. 30123

Rigi-Rollen
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 35823

Jodler-Krawättli
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 34223

Heidi-Zöpfli
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 36323

Original Älpler-Magronen
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 36023

Jäger-Hörnli
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 33023

Pilatus-Spätzli
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 36223

Guggershörnli*
20 x 500 g 
Artikel-Nr. 30921

*mit Schweizer Hartweizen hergestellt

Bestseller
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Schweizer Hartweizen
Wir setzen uns für kurze Transportwege und die Schweizer Landwirtschaft ein.  

Deshalb produzieren wir Pasta mit 100 % Schweizer Hartweizen. 

Für besten einheimischen Pastagenuss!

Neuneu

neu
30%

Hörnli
12 x 400 g 
Artikel-Nr. 50960

Bergrosen
12 x 400 g 
Artikel-Nr. 55860

Penne rigate
12 x 400 g 
Artikel-Nr. 51860

So recycelst du  
die neuen  
Papier-Verpackungen!

Leere Verpackung  
öffnen.

Das Sichtfenster 
von der Innenseite 
lösen. Papier mit 
Karton recyclen.

Das Sichtfenster  
separat  
entsorgen.

Nachhaltiger Pastagenuss
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Walz-spezialitäten 4 ei
Unsere Kernser Walz-Spezialitäten und -Saisonalitäten garantieren Ihnen einen einzigartig genussvollen Geschmack.  

Sie werden durch unser Walzverfahren zu einem hauchdünnen Teig ausgewallt, in Streifen geschnitten und zu praktisch  
portionierten Nestchen geformt. Anschliessend werden sie im Ofen schonend getrocknet.

Klassiker

HerbstFrühlingHerbstFrühlingFrühling

Tagliolini, 2 mm
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 40120

Tagliolini Safran, 2 mm
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 40115

Tagliatelle Arrabbiata, 6mm
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 40210

Tagliatelline Bärlauch, 
vegan 4 mm
6 x 400 g 
Artikel-Nr. 40281

Fettuccine Alfredo, 6 mm
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 40520

Tagliatelline Safran, 4 mm
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 40215

Gourmet Lasagne,  
155 x 95 mm
12 x 250 g 
Artikel-Nr. 40710

Tagliatelline Steinpilz, 4 mm
6 x 500 g 
Artikel-Nr. 40227

Pappardelle, 16 mm
12 x 400 g 
Artikel-Nr. 40610

Tagliatelline Zitrone, 4 mm
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 40213

Tagliatelline Marroni, 
vegan, 4 mm
6 x 500 g 
Artikel-Nr. 46491
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Pasta Vegan
Kernser Pasta ohne Ei gibt es in verschiedenen Ausführungen. Unter UrDinkel und Formen Pasta  

finden Sie weitere vegane Pasta Varianten. Auch Suppeneinlagen gehören in das Sortiment eines Pasta-Herstellers.  
Das Kernser Angebot umfasst eine kleine, aber feine Auswahl der beliebtesten Sorten.

Alp Hörnli
10 x 1 kg 
Artikel-Nr. 30930

Spiralen
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 13120

Spaghetti, 1.6 mm
20 x 500 g 
Artikel-Nr. 10220

Hörnli
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 10820

Penne rigate
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 11820

Müscheli
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 12820

Ribeli
6 x 500 g 
Artikel-Nr. 14510

Suppeneinlage assortiert 
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 15340
4 x 500 g Ribeli 
4 x 500 g Buchstaben 
4 x 500 g Sternli

Buchstaben
6 x 500 g 
Artikel-Nr. 14610

Sternli
6 x 500 g 
Artikel-Nr. 14910
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Formen Pasta
Ob Schwiizerchrüzli zum Nationalfeiertag, das Schutzengeli als Glücksbringer oder  

mit der Auto-Pasta im Geschenkkorb fährst du immer gut!

Schutzengel
12 x 450 g 
Artikel-Nr. 23920

Bike-Pasta
12 x 450 g 
Artikel-Nr. 23620

Läufer-Pasta
12 x 450 g 
Artikel-Nr. 23520

Herzböxli Pasta mit 
Berg-Blüemli
1 x 400 g 
Artikel-Nr. 89028

Herzböxli Pasta mit 
Schutzengel
1 x 350 g 
Artikel-Nr. 89029

Auto-Pasta
12 x 450 g 
Artikel-Nr. 23220

Schwiizerchrüzli
12 x 400 g 
Artikel-Nr. 23320

Herzböxli Pasta mit Härzli
1 x 300 g 
Artikel-Nr. 89027
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Glutenfreie Pasta & Handelsprodukte
Diese glutenfreie und vegane Pasta (ohne Ei) ist bestens für Kinder und Erwachsene mit Glutenunverträglichkeit  

oder Zöliakie geeignet. Sie ist bekömmlich, leicht verdaulich und trägt zum Wohlbefinden bei. Zur Ergänzung unseres 
Pasta-Sortiments bieten wir verschiedenste Handelsprodukte an.

Bio Spaghetti glutenfrei 
aus Mais & Reis
10 x 500 g 
Artikel-Nr. 90012

Bio Spiralen glutenfrei 
aus Mais & Reis
10 x 500 g 
Artikel-Nr. 90312

Bio assortierte Pasta glutenfrei 
12 x 500 g 
Artikel-Nr. 90982
6x500 g Spaghetti 
6x500 g Spiralen

Regionale Tomatensauce
12 x 350 g 
Artikel-Nr. 94300

Pasta Gewürz
12 x 90 g 
Artikel-Nr. 95080

Röstzwiebeln
12 x 100 g 
Artikel-Nr. 32940

Epfelmuäs
9 x 330 g 
Artikel-Nr. 97080
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Vorratstaschen & KundenGeschenke
Wir führen in unserem Sortiment laufend verschiedene Geschenkideen zu jedem Anlass. Gerne stellen wir auch Ihr persönliches  

Kundengeschenk nach Ihren Wünschen und Bedürfnissen zusammen auch mit Ihrem eigenen Markenauftritt bzw. -etiketten

Besuchen Sie unseren Webshop für unsere Geschenkartikel oder kontaktieren Sie uns  
für ein persönliches, individualisiertes Kundengeschenk.

Kernser Tasche vegan 5er-Mix
5 x 500 g 
Artikel-Nr. 15050ASS

Kernser Urschweizer Taschen 5er-Mix
5 x 500 g 
Artikel-Nr. 15053ASS
Älpler-Magronen 
Heidi-Zöpfli 
Pilatus-Spätzli 

Stanser-Hörnli 
Titlis-Hüetli

Spaghetti 
Spiralen 
Müscheli 

Hörnli fein 
Penne rigate
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500 g 	Kernser Zitronen
	 Tagliatelline
4 	 Pouletbrüstli

3 TL 	 Honig
3 TL 	 frischer, gehackter
	 Ingwer

1 TL 	 Butter
1 	 Schalotte
0.5 	 Briefchen Safran

1.5 dl 	 Rahm
	 Sesam- oder Rapsöl
	 Salz & Pfeffer

Die Pouletbrüstli in Streifen schneiden. Ingwer, Honig und 4 EL Öl, 
etwas Salz und Pfeffer in eine Schüssel geben. Das Fleisch 
beifügen, mischen und ca. 15 Minuten in der Marinade ruhen 
lassen. Für den Safranschaum Schaletton fein hacken, Butter warm 
werden lassen, Schalotten andünsten, den Safran ganz kurz 
mitdünsten. Mit Bouillon ablöschen und aufkochen, Hitze 
reduzieren, auf ca. 3 Esslöffel einköcheln lassen. Den Rahm dazu 
giessen und heiss werden lassen, würzen, zugedeckt warmhalten.
Kernser Zitronen Tagliatelline im Salzwasser al dente kochen. 

Parallel dazu das Poulet aus der Marinade nehmen und abtropfen. 
In einem Wok oder in einer Bratpfanne kurz und kräftig anbraten.
Kernser Zitronen Tagliatelline dazugeben. Zum Schluss Safran-
schaum vorsichtig unterrühren, anrichten und geniessen.

Kernser Tipp: Randensprosen als Garnitur geben dem Gericht das 
gewisse Etwas und ein wunderbares Farbenspiel.  
Das Gericht eignet sich auch für Kernser UrDinkel Tagliatelle.

Kernser Zitronen Tagliatelline  
mit Ingwer, Honig und Poulet
Zutaten für 4-5 Personen:

Miär wünschid ä scheenä Guätä 
Ihr Kernser Pasta-Team


